Junta de CIFP
Castillay Leon Felipe VI

Consejeria de Educacion

Grupo Departamento MODULO CURSO
| M2H Hosteleriay Postres en restauracion ‘ 2019-20

OJETIVOS Y COMPETENCIAS ESENCIALES

¢ Organiza las tareas para la elaboracion de postres de restauracion

e Elabora postres a base de frutas reconociendo y aplicando los diversos procedimientos

analizando las fichas técnicas.
e Elabora postres a base de lacteos identificando métodos y aplicando procedimientos.
e Elabora postres fritos y de sartén reconociendo y aplicando los diversos procedimientos.

e Elabora helados y sorbetes, identificando y secuenciando las fases y aplicando métodos y

técnicas.
e Elabora semifrios reconociendo y aplicando los diversos procedimientos.

e Presenta postres emplatados a partir de elaboraciones de pasteleria y reposteria,
relacionando las diferentes elaboraciones y valorando los criterios estéticos con las

caracteristicas del producto final.

CONTENIDOS ESENCIALES

Correo electrénico: 40008536@educa.jcyl.es; http//cifpsegovia.centros.educa.jcyl.es

PERIODO UNIDADES HORAS TRIMESTRE
24 Septiembre 0 1 1e
24 sept - 1 de oct 1 7h 1°
1 oct - 29 oct 2 20h 1°
29 oct - 26 nov 3 20h 1°
2 dic-20 ene 4 20 2°
21 ene-28 ene 5 10 2°
3 feb - 11 feb 6 1 2°
17 feb — 10 mar 7 16 2°
TOTAL 105 H

ER-O7522015

Péagina 1 de 2


mailto:40008536@educa.jcyl.es

Junta de CIFP

Castillay Leon Felipe VI
Consejeria de Educacion

ADAPTACIONES METODOLOGICAS

A partir del 14 de abril se empiezan a repasar los contenidos a través de la plataforma Moodle, por la
situacién de confinamiento del COVID 19, aportando los contenidos de las unidades y materiales de
apoyo para su aprendizaje.

Se realizaran tareas tedrico- practicas propuestas por el profesor. La entrega de éstos materiales podra
ser en cualquier formato que facilite su consecucién. Se realizara un ejercicio de autoevaluacién para
valorar los conocimientos adquiridos.

ADAPTACION DE LOS CRITERIOS DE EVALUACION Y CALIFICACION

Los criterios de calificacibn se basan en la evaluacién extraordinaria final del médulo, para lo que se
valoraran:

e Los supuestos practicos propuestos por el profesor con un 60%
e Las tareas asi como el gjercicio de auto evaluacién con un 40%

En el caso de que se pueda realizar los exadmenes en el centro educativo, estos alumnos aparte de
entregar todas las tareas anteriormente sefialadas tendran que realizar un examen teérico y otro practico.
Los criterios de calificacion seran:

e Examen practico 60%
e Examen teérico 40%

Debiendo superar cada una de las partes con un minimo de un 5

En este caso la convocatoria de dichas pruebas presenciales se publicara en la pagina del centro

Este es un RESUMEN de las adaptaciones a programaciones didacticas dirigido a los/as alumnos/as.
Las programaciones completas estan a disposicion de los interesados para su consulta en la Jefatura
de Estudios del Centro.
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C/ Damaso Alonso, 23; 40006 Segovia; Tlf.: 921 475077/8 FAX: 921475084;
Correo electrénico: 40008536@educa.jcyl.es; http//cifpsegovia.centros.educa.jcyl.es
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M2H

POSTRES EN RESTAURACION

CONVOCATORIA DE LOS EXAMENES TEORICO - PRACTICOS FINALES
PARA LOS ALUMNOS/AS DEL MODULO PROFESIONAL

POSTRES EN RESTAURACION DE _M2H CON EL PROFESOR
NICOLAS GAMINDE DEL TURNO DIURNO DEL C.I.F.P FELIPE VI DE
SEGOVIA PARA EL CURSO ACADEMICO 2019-20.

Por la presente se convoca a los alumnos matriculados en dicho Modulo
Profesional para las fechas y examenes que se detallan a continuacion:

Examen tedrico-practico final para todos los alumnos matriculados en el Médulo
POSTRES EN RESTAURACION, dia 16 de Junio de 8.30 a 11.05 en la plataforma
Teams. Previamente y antes del dia 12 de junio se deberan haber entregado todas
las tareas propuestas a través del aula virtual.

En Segovia a 11 de mayo de 2020.

Nicolas Gaminde






